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MOSTERDVELOUTE 9,50
Mosterdsoep van Maille Dijon mosterd

ESCARGOTS BOURGU

% dozijn 12,50
1 dozijn 21,50
CARPACCIO 15,00

Handgesneden rundercarpaccio, Grana Padano,
truffelcreme, pijnboompit, macadamia en mizuna

+ Geschaafde eendenlever 4,00

STEAKTARTARE 15,00

Tartaar van rund, maisfritter, gepekeld eigeel, chermoula créme

PALING & PAVE 16,50
Gerookte palingfilet, aardappel pavé, bouillon van gochujang

DUTCHYELLOWTAIL 16,50

Crudo van Dutch Yellowtail, citroengras, gember, kaffirlimoen

KOHLRABI 15,00

Gevulde kohlrabi, witte balsamico, verjus du Périgord

TERRINE DE VOLAILI 16,50

Gevogelte terrine van eendenlever en kip, hazelnoot, abrikoos

TONIJNBITES 16,00
Krokante nori chips, tonijntartaar, sojaboon en furikake

FRUIT DE MER
Wisselend vis, schaal- of schelpdiergerecht
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OESTERS

Klassiek met citroen, mignonette en tabasco
Ponzudressing en komkommer

Ot

Een mooie selectie van vleeswaren

Sty

SALADE CAESAR
Romaine sla, Boeren Goudse Oplegkaas,
kiprillette en Ortiz ansjovis

Dagprijs

Creuses de Normande
Y5 dozijn 21,00 / los 3,50
Y5 dozijn 22,50 / los 3,75

Petite 16,50 / Grande 22,50

Petite 15,00 / Grande 22,50

SALADE CHEVRE Petite 15,00 / Grande 22,50

Little gem, crispy geitenkaas, rode biet, pecannoten
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BAVETTE

Flanksteak van het rund, bereid op de Big Green Egg
met carottes des sables, polenta en jus de veau

+ Torchon van foie gras

LAM A LA PARMENTI

Lamstoof met Gruyere mousseline, prei, paddenstoelen en pickles

BLACKTIGER GARN/

Black tiger garnalen in curry met zucca fritti en labneh

LIVAR PROCUREUR

Zacht gegaarde procureur van Limburgs kloostervarken
met pijnboompit karamel, sauce Robert en fioretto

CANETTE

Gebakken eendenborst met radicchio, druif en pompoenpit

TONGSCHAR
Tongschar a la meuniere met roomboter,
gebrande citroen en kappertjes

CAPPELLETTI

Gevulde pasta met asperges en pistou blanc

STEAKTARTARE

Klassieke steak tartare {rauw}, aan tafel bereid

VIANDE DU JOUR
Wisselend vleesgerecht van de dag
Wij vertellen u er graag meer over.

POISSON DU JOUR
Wisselend visgerecht van de dag
Wij vertellen u er graag meer over.

/7/7 et a/u/ 0//«7/‘/
Alleen per tafel te bestellen

4-GANGEN DINER
5-GANGEN DINER

29,50

7,00

29,50

32,50

32,50

27,50

32,50

24,50

25,00

Dagprijs

Dagprijs

57,50
67,50

Vst

FROMAGE 16,50
Wisselend assortiment van kazen met

mosterdfruit en gesuikerde noten

DAME BLANCHE 9,50
Twee bollen vanille ijs met slagroom,
chocoladesaus en chocoladeschotsen

CREME BRULEE 10,00
De Franse klassicker op smaak gebracht
met bourbon vanille

CAFE COMPLET 11,50
Een lekker kopje koffie naar keuze met vier
verschillende friandises

STICKY TOFFEE PUDD 12,00
Toffee pudding met earl grey en walnoten ijs

PASSIEVRUCHT TARTE 12,00

Taartje van passievrucht met roze peper

Onze gerechten kunnen verschillende allergenen bevatten

Indien gewenst - Vraag uw gastheer of -vrouw om onze allergenenkaart
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